Dee p L Suscribete a DeepL Pro para poder traducir archivos de mayor tamafio.
Mas informacion disponible en www.DeepL.com/pro.

SN

)

Comercial de la Iglesia Unida
de Cristo de Forest Grove
Contrato de alquiler de
cocina Contrato y
condiciones

Organizacion/DBA:

Responsable:

Direccion:
Ciudad: Provincia: Cadigo postal:
Correo electronico: Teléfono:

Tipo de actividad (marque una opcion):
e  Catering/Chef personal
Productos horneados
Agricultor, afadir valor a los productos (verduras embolsadas, rodajas de manzana, etc.).
Productor de alimentos especiales (congelados)
Productor de alimentos especiales (conservas/productos en tarro)

Productor de alimentos especiales (productos refrigerados)
e Productos a base de plantas para consumo humano
e Productos secos

Otros (describalos)

¢Alguno de sus productos requiere un proceso programado?
(Alimentos acidificados como encurtidos, condimentos, chutneys, aderezos, etc.)

[Isi [ INo

Los articulos que requieren un proceso programado tendran que ser inspeccionados por el Departamento de Salud del Condado de Washington/USDA. EI
Departamento de Salud inspeccionara el proceso por el cual sus productos son enlatados/envasados, etc. Esto tendra que ser programado con antelacién. Se trata
de una unica inspeccion de su proceso. Usted debe mostrar prueba de certificacion del USDA.

Paquete seleccionado:

] Uso anico (minimo 3 horas) _ horas @$30/hr Total$

[ Paquete 1: 20 horas al mes []3 meses a 25 $/hora [ ] 6 meses @ $23/hr
[] Paquete 2: 40 horas al mes [13 meses a 21 $hora | 6 meses @ $19/hr
] Paquete 3: mas de 60 horas al [ 3 meses a 17 $/hora 6 meses @ $15/r
mes

Fecha de inicio Fecha de finalizacion


https://www.deepl.com/pro?cta=edit-document&pdf=1

Términos

El término de este acuerdo sera para las fechas y horas solicitadas en la solicitud adjunta. El arrendatario pagara a la FGUCC
la cantidad de $ , que se dividirA en pagos iguales y se abonara
mensualmente durante la vigencia de este contrato. O una vez en el caso de uso Unico. Este importe de alquiler incluye el
alquiler basico de la cocina, los servicios publicos y el uso del equipo. Si el pago mensual no se recibe puntualmente, se
restringira el acceso a la cocina hasta que se efectie el pago. Transcurridas 48 horas, el tiempo reservado para la cocina podra
cancelarse si no se ha recibido el pago.

Los horarios especificos para el uso de la cocina seran acordados tanto por el arrendatario como por la FGUCC en el
momento de este , y se proporcionaran por escrito.

El uso de la cocina requiere que una parte responsable reciba formacion por parte de un representante de la FGUCC sobre el
uso adecuado de la cocina. Esta parte responsable sera responsable de formar a cualquier otro usuario de la cocina que le
esté ayudando sobre las politicas y procedimientos adecuados.

La cocina es una instalacion de uso compartido, equipada con cocinas comerciales, hornos, batidoras, fregaderos, frigorificos,
mesas, almacenamiento en seco y en frio, y otros equipos de preparacion de alimentos. FGUCC mantendra la cocina en un
estado higiénico y ordenado y se asegurara de que todo el equipo a disposicion del arrendatario funcione de acuerdo con
todas las normas sanitarias y de seguridad aplicables. Es responsabilidad del arrendatario proporcionar todos los pequefios
utensilios necesarios para el proceso de elaboracion de los alimentos. También es responsabilidad del arrendatario
asegurarse de que la cocina quede en un estado higiénico y ordenado al final de cada uso.

Hay una politica de TOLERANCIA CERO con respecto a los acuerdos firmados con nuestra cocina. Si se descubre que un
inquilino esta cocinando en casa o en cualquier otra cocina mientras afirma a cualquier entidad que esta trabajando en la
cocina de la FGUCC, se le prohibira inmediatamente el uso de la cocina y se notificara a cualquier departamento de salud
que tenga un acuerdo de economato firmado con nosotros. No se efectuaran reembolsos.

El arrendatario debera proporcionar su propia comida, especias o cualquier otro ingrediente necesario para su proceso. Una
vez finalizada la elaboracion del dia, el arrendatario debera retirar su equipo de la cocina. La FGUCC no dispone de espacio
suficiente para almacenar equipos o alimentos y no se hara responsable de los articulos que se dejen en las instalaciones.

El arrendatario debera obtener y mantener la licencia de servicio de alimentos adecuada del Departamento de Salud del
Condado de Washington y / o el Estado de Oregon. Una copia de la licencia debe ser proporcionada a FGUCC antes de su
primera fecha de alquiler. El arrendatario sera el Unico responsable de cualquier multa o tasa impuesta por el Departamento
de Salud del Condado o el Estado de Oregdn en relacion con sus actividades en la cocina.

El arrendatario debera informar de cualquier lesiéon personal o dafio a la propiedad que se produzca en cualquier momento
durante y/o como consecuencia del uso u ocupacion de la cocina por parte del arrendatario, o que esté relacionado de algun
modo con dicho uso u ocupacion.

El arrendatario es el Unico responsable de supervisar a todos los individuos en la cocina durante su tiempo de alquiler
relacionado con su tiempo de alquiler. La FGUCC se reserva el derecho de desalojar a los individuos de las instalaciones en
cualquier momento si su conducta se considera destructiva o perjudicial de cualquier manera. El Estado de Oregdn requiere
que cada trabajador comercial de alimentos involucrados en la manipulacion y preparacion de alimentos publicos para
obtener una tarjeta de manipuladores de alimentos certificados. Cada persona que trabaje en la cocina debe estar en
posesion de un carné de manipulador de alimentos de Oregén valido.

El arrendatario no permitira bajo ninguna que ninguna otra organizacion o persona utilice la cocina durante el periodo que
haya contratado.

El arrendatario ha depositado en la FGUCC una fianza reembolsable por importe de 250 $, que se mantendra hasta la
finalizacion del contrato. El depésito de seguridad solo se devolvera al arrendatario si la cocina se devuelve en las mismas
condiciones en que se recibid. La cocina debe estar limpia y con la basura retirada en la inspeccion final, antes de que
cualquier/toda parte del deposito de seguridad sea devuelto al final del periodo del contrato. Si se producen dafios en la
propiedad y los costes de reparacion superan el depédsito de seguridad pagado, la FGUCC se reserva el derecho de cargar
los gastos adicionales al arrendatario.

El alquiler de la cocina es so6lo para el uso de la cocina, el uso de otras salas o espacios debe negociarse por separado con la
FGUCC.

El inquilino se compromete a cumplir las siguientes normas, y acepta que en caso de violacion de dichas normas, FGUCC
tiene la opcidn de rescindir este alquiler y exigir que el inquilino desaloje las instalaciones.
1. No se retirara del local ningtin mueble o equipo que no haya sido alquilado.
2. El arrendatario no admitira un nimero de personas superior al que pueda circular legalmente, con seguridad y
libertad por la instalacion.
3. No esta permitido fumar ni vaporizar en las instalaciones ni los terrenos de la iglesia.



4. Las drogas y el alcohol no estan permitidos en las instalaciones ni en los terrenos de la iglesia.
5. No se admiten animales en las instalaciones.

* Excepcion: Si los miembros del personal de la cocina necesitan ayuda de un animal de servicio reconocido
por la ADA y entrenado para realizar un servicio necesario, el animal podra estar presente pero no podra
ser manipulado por nadie que no sea el propietario. El propietario debera lavarse las manos después de
manipular al animal y obedecer todas las demas normas especificadas por la Autoridad Sanitaria de
Oregén. Los animales, incluidos los animales de apoyo emocional, no entrenados para realizar un servicio
necesario no estan permitidos en las instalaciones.

6. Toda la basura que se encuentre dentro y fuera de las instalaciones debe retirarse diariamente y depositarse en los
contenedores de basura situados en el exterior del edificio.

7. Si utiliza productos o ingredientes para preparar alimentos en el establecimiento, debe comprobar las fechas de
caducidad de sus existencias.
NO SE PERMITEN FECHAS VENCIDAS en las instalaciones.

8. Lista Lista de control de a corto plazode de limpieza Lista de control de limpieza a largo plazocontrol limpieza completada ,

9. El tiempo de alquiler comienza a la hora de inicio programada y termina a la hora de finalizacion programada. Todo el
montaje y la limpieza deben completarse dentro de este plazo. Debera desalojar el espacio de alquiler a la hora de
finalizacion programada.

Indemnizacién y responsabilidad

Los arrendatarios indemnizaran, defenderan y mantendran indemne a FGUCC de cualquier pérdida, coste, gasto, reclamacion,
responsabilidad, accion o dafio, incluida la responsabilidad por lesiones a cualquier persona o personas o dafos a la propiedad
que surjan o estén relacionados de cualquier forma con el uso u ocupacién de la cocina por parte del arrendatario.

El arrendatario se compromete a proporcionar, antes del uso de la cocina, un certificado de seguro nombrando a la Iglesia
Unida de Cristo de Forest Grove y la Conferencia del Pacifico Central de la Iglesia Unida de Cristo como asegurado adicional
con limites de al menos $ 1 millén por ocurrencia. El certificado se archivard, junto con este contrato, en la oficina de la iglesia.

Firma del Fecha

For Office Use Only

Total amount owed Security Deposit

Refund Amount  Authorized by

Informacién para su péliza de seguro de responsabilidad civil:
Forest Grove United Church of Christ (FGUCC)

Direccion de la propiedad:
2032 College Way Forest
Grove, OR 97116

Direccion postal:
Apartado de correos 265
Forest Grove, OR 97116

Conferencia del Pacifico Central, Iglesia Unida de PO Box
22588
Portland, OR 97269


https://drive.google.com/file/d/16xEl5BiJvZe_h5BQz5USQJxNDr9lxmpC/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/19hpmT5EQ0fHThWzrcHdVRGqTSEw_uTJb/view?usp=drive_link

